Document 2 Page |1

Fiche de Dégustation-Mousse au Chocolat
Le godt et les sens

La vue L'odorat L'ouie Le toucher Le golit
© % Q e
Couleur : Bonne odeur Ca pétille! Texture : Saveur :
- Fondante? ? - Ameére ?
- Onctueuse® ? - Acide?
- Liquide ? - Sucrée ?
- Mousseuse ? - Salée?
- Autre ?
Aspect : Mauvaise odeur Je n’entends rien Température : Gout général :
- Froide ? - Bonne?
- Tiéde? - Délicieuse ?
- Chaude? - Bizarre ?
- Comme-ci comme ¢a ?
- Dégoutante ?
- Horrible ?
Pas d’odeur Autre

Critique de la mousse au chocolat (positive ou négative) :

! Ca pétille: it sparkles/crackles
2 Fondante: melty
3 Onctueuse: smooth
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Pour votre santé, évitez I'abus de sel, de gras et de sucre.




